
Finca La Capella es troba a l’Espluga de Francolí, molt a prop del Monestir de Poblet, en un entorn privilegiat
envoltat de natura. Compta amb amplis jardins i boscos que limiten amb el paratge natural de La Pena, un espai
de gran bellesa que convida a gaudir de la tranquil·litat i del contacte directe amb l’entorn natural.

L’allotjament disposa d’habitacions familiars de 2, 4 i 6 places amb bany, pensades per garantir la comoditat de
totes les famílies durant l’estada.

La celebració de Cap d’Any tindrà lloc en un ambient càlid, familiar i festiu. El sopar se servirà en un menjador
compartit amb taules llargues, on les famílies es distribuiran per grups per afavorir la convivència i crear un
ambient proper i acollidor. Durant el sopar gaudirem del tradicional cotilló de Cap d’Any i de les dotze
campanades amb el raïm, donant plegats la benvinguda al nou any.

Després de les campanades, la festa continuarà a la discoteca de la finca, on grans i petits podran gaudir de
música, ball i diversió per començar l’any nou tots junts en un ambient alegre i familiar.

Celebra el pas del temps en un entorn immillorable i fes que l'inici d'aquest
nou any sigui el primer gran record de molts.

El teu cap d’any ideal!

LOCALIZACIÓ

Ctra.de Les Masies s/n. 43440 Espluga de Francolí,
Tarragona (Conca de Barberà)

www.edulonia.com info@edulonia.com 677 15 30 45 

Cap d’any
2026/27

               Finca La Capella



SERVEIS

Sopar especial del
31/12 + Allotjament +
Esmorzar de l’01/01

Sopar especial del
31/12 + Allotjament +
Esmorzar de l’01/01 +
Dinar de l’1/01

1 nit d’allotjament en habitacions per a 2,
3, 4, 5 o 6 persones amb bany privat.
Esmorzar bufet inclòs de 9:30h a 11:30h.
Sopar especial de Cap d’Any.
Raïm i cotilló.
Festa animada amb DJ fins a les 03:00h.
Servei de bar (pagament només amb
targeta).
Sortida de l’habitació sense pressa (fins a
les 13:00h), subjecte a disponibilitat.

86,00€

Infantil 
3 a 12 anys

147,00€

Adults
>13 anys

PREUS 2026/27

QUÈ INCLOU?

107,00€ 174,00€

Menors de 3 anys Gratis

CONDICIONS GENERALS

Forma de pagament: 30% de reserva – 70% restant fins al 15 de desembre. Cancel·lació gratuïta fins
a 10 dies abans de la data d’entrada. Penalització del 100% en cas de cancel·lació amb menys de 10
dies d’antelació.
El menú de Cap d’Any és el mateix per a tots els grups. Els infants disposen de menú infantil.
L’esmorzar i el dinar de l’1 de gener són de tipus self-service.
En tots els àpats hi ha inclosos aigua, vi i servei de cafè.
La distribució de les habitacions es farà un cop el grup arribi a la instal·lació.
Es podran utilitzar totes les instal·lacions exteriors i interiors disponibles.
L’entrada a la casa de serà a partir de les 18:00h.
L’1 de gener, les habitacions hauran de quedar lliures com a molt tard a les 13:00h. La sortida de la
casa serà a les 14:00h, excepte per a aquells que es quedin a dinar, que hauran de deixar igualment
les habitacions a les 13:00h i podran sortir de la casa a les 16:00h.
Les condicions generals d’Edulònia també s’aplicaran per Cap d’Any.
Perquè la instal·lació pugui oferir aquest paquet, és necessari un mínim d’ocupació. Consulteu
disponibilitat.

www.edulonia.com info@edulonia.com 677 15 30 45 

VOLEU ALLARGAR?

Podeu allargar l’estada 1 o 2 nits més. El
primer servei de la pensió completa és el
sopar del dia 1 de gener i l’últim servei que
oferim és l’esmorzar del dia 3.

SERVEIS
Infantil 
3 a 12 anys

Adults
>13 anys

1 Pensió completa

1  Mitja Pensió

46,00€ 63,00€

40,00€ 53,00€



APERITIU
 Gotet de crema de marisc

Taula de pernil ibèric i formatges 
amb pa de vidre

Twister de llagostí i rap al cava
 Croqueta de cua de bou

 Cullereta de pop a la gallega
Broqueta de formatge de cabra amb

confitura de tomàquet
 Foie i melmelades amb torradetes

PRIMER
 Vieira suprema de llagostí amb gambes

SEGON
 Espatlla de xai al forn amb patates,

farigola i romaní
 o

 Lluç de palangre amb cloïsses

POSTRES
 Semifred de torró 

o
Gelat de lemon pie amb llimones de l’Ebre

  Varietat de torrons i neules

BEGUDA
 Vi i cava de la Conca de Barberà

 Aigua
Cafè, infusió, te

Bossa de cotilló i raïm de la sort

Menú adults
Cap D’any

A partir de 13 anys

APERITIU
 Gotet de crema de marisc

Taula de pernil ibèric i formatges 
amb pa de vidre

Twister de llagostí i rap al cava
 Croqueta de cua de bou

 Cullereta de pop a la gallega
Broqueta de formatge de cabra amb

confitura de tomàquet
 Foie i melmelades amb torradetes

PRIMER
 Sopa de galets amb pilotetes

SEGON
 Costelletes de xai 
amb patates palla

POSTRES
 Gelat de Nadal

BEGUDA
Aigua

Refrescos

Bossa de cotilló i raïm de la sort

www.edulonia.com info@edulonia.com 677 15 30 45 

Cap d’any 2026/27
 Finca La capella

Menú infantil
Cap D’any

De 3 a 12 anys



APERITIU
 Tàrtar de salmó

 Piruleta de llagostí
Farcellet de pera i formatge

PRIMER PLAT
 Crema de bolets

 o
 Canelons

SEGON PLAT
 Filet de porc a la mostassa

 o
 Llobarro amb verdures saltejades

POSTRES
(a triar)

 Pastís Sacher  
Carrot cake 

Iogurt amb fruits vermells  
Gelat

BEGUDES
 Vi i cava de la Conca de Barberà

 Aigua
Cafè, infusió, te

APERITIU
 Tàrtar de salmó

 Piruleta de llagostí
Farcellet de pera i formatge

 
PRIMER PLAT

 Canelons de carn

SEGON PLAT
Suprema de pollastre amb salsa

barbacoa i grills de patata

POSTRES
 Pastís  

o 
Gelat

BEGUDES
 

 Aigua 
Refrescos

Menú infantil
1 gener

De 3 a 12 anys

www.edulonia.com info@edulonia.com 677 15 30 45 

Cap d’any 2026/27
 Finca La capella

Menú adult
1 gener

A partir de 13 anys

 *Dinar del dia 1 en format Self service a escollir allà mateix entre 2 primers i 2 segons. No hi ha servei de cambrers.
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