Cap d’any 2026/27

Finca La capella

Menu adults
Cap D'any

A partir de 13 anys

APERITIU
Gotet de crema de marisc
Taula de pernil ibéric i formatges
amb pa de vidre
Twister de llagosti i rap al cava
Croqueta de cua de bou
Cullereta de pop a la gallega
Brogueta de formatge de cabra amb
confitura de tomaquet
Foie i melmelades amb torradetes

PRIMER
Vieira suprema de llagosti amb gambes

SEGON
Espatlla de xai al forn amb patates,
farigola i romani
o)
Lluc de palangre amb cloisses

POSTRES
Semifred de torrd
o)
Gelat de lemon pie amb llimones de I'Ebre
Varietat de torrons i neules

BEGUDA
Viicava de la Conca de Barbera
Aigua

Cafe, infusio, te

Bossa de cotilld i raim de la sort

www.edulonia.com

Menu infantil
Cap D'any

De 3al2anys

APERITIU
Gotet de crema de marisc
Taula de pernil ibéric i formatges
amb pa de vidre
Twister de llagostii rap al cava
Croqueta de cua de bou
Cullereta de pop a la gallega
Broqueta de formatge de cabra amb
confitura de tomaquet
Foie i melmelades amb torradetes

PRIMER
Sopa de galets amb pilotetes

SEGON
Costelletes de xai
amb patates palla

POSTRES
Gelat de Nadal

BEGUDA
Aigua
Refrescos

Bossa de cotilld i raim de la sort

info@edulonia.com . 677153045




Cap d’any 2026/27

Finca La capella

Menu adult
1 gener

A partir de 13 anys

APERITIU
Tartar de salmo
Piruleta de Ilagosti
Farcellet de pera i formatge

PRIMER PLAT
Crema de bolets
o
Canelons

SEGON PLAT
Filet de porc a la mostassa
o

Llobarro amb verdures saltejades

POSTRES
(a triar)
Pastis Sacher
Carrot cake
logurt amb fruits vermells
Gelat

BEGUDES

Viicava de la Conca de Barbera

Aigua
Cafe, infusio, te

Menu infantil
1 gener

De3al2anys

APERITIU
Tartar de salmo
Piruleta de llagosti
Farcellet de pera i formatge

PRIMER PLAT
Canelons de carn

SEGON PLAT
Suprema de pollastre amb salsa
barbacoa i grills de patata

POSTRES
Pastis
o)
GCelat

BEGUDES

Aigua
Refrescos

*Dinar del dia 1 en format Self service a escollir alld mateix entre 2 primers i 2 segons. No hi ha servei de cambrers.

www.edulonia.com i info@edulonia.com . 677153045
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