Finca La Capella

iTu fin de ano ideal!

Celebra el paso del tiempo en un entorno inmejorable y haz que el inicio
de este nuevo ano sea el primer gran recuerdo de muchos.

Finca La Capella se encuentra en Espluga de Francoli, muy cerca del Monasterio de Poblet, en un entorno
privilegiado rodeado de naturaleza. Cuenta con amplios jardines y bosques que limitan al paraje natural de La
Pena, un espacio de gran belleza que invita a disfrutar de la tranquilidad y del contacto directo con el entorno
natural.

El alojamiento dispone de habitaciones familiares de 2, 4 y 6 plazas con bano, pensadas para garantizar la
comodidad de todas las familias durante su estancia.

La celebracion de Fin de Afo tendrd lugar en un ambiente calido, familiar y festivo. La cena se servird en un
comedor compartido con mesas largas, en las que las familias se distribuirdn por grupos para favorecer la
convivencia y crear un ambiente cercano y acogedor. Durante la cena disfrutaremos del tradicional cotillén de
Nochevieja y de las doce campanadas con la uva, dando juntos la bienvenida al nuevo afo.

Después de las campanadas, la fiesta continuarad en la discoteca de la finca, donde mayores y pequefos podran
disfrutar de musica, baile y diversién para empezar el nuevo afio todos juntos en un ambiente alegre y familiar.

LOCALIZACION
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PRECIOS 2026/27

(QUE INCLUYE ? SERVICIOS Infantil Adultos
3 al12 anos >13 anos
1 noche de alojamiento en habitacN:iones Cena especial del 86,00€ 147,00€
para 2,3, 4,50 6 personas con bafo 31/12 + Alojamiento +
privado. Desayuno del 01/01
Desayuno buffet incluido de 9:30 ha 11:30 h.
Cena espqul de Fin de Afo. Cena especial del 107,00€ 174,00€
Uvasy cotillén. 31/12 + Alojamiento +
Fiesta animada con DJ hasta las 3:00h.
< , : Desayuno del 01/01 +
Servicio de bar (pago sélo con tarjeta). Comida del /01
Salida de la habitacién sin prisa (hasta las
13:00 h), sujeto a disponibilidad.
Menores de 3 arios Gratis
Infantil Adultos
(QUIERES ALARGAR? SERVICIOS 3 a 12 afios >13 afios
Puedes alargar la estancia 10 2 noches 1 Pension completa 46,00€ 63,00€
mas. El primer servicio de la pension
completa es la cena del dia1de eneroy el _ B
Gltimo servicio que ofrecemos es el 1 Media Pension 40,00€ 53,00€
desayuno del dia 3.
CONDICIONES GENERALES

Forma de pago: 30% de reserva - 70% restante hasta el 15 de diciembre. Cancelaciéon gratuita hasta
10 dias antes de la fecha de entrada. Penalizacion del 100% en caso de cancelacién con menos de 10
dias de antelacion.

El menu de Ano Nuevo es el mismo para todos los grupos. Los niflos disponen de menu infantil.

El desayunoy el almuerzo del 1 de enero son de tipo self-service.

En todas las comidas se incluyen agua, vino y servicio de café.

La distribucion de las habitaciones se realizara una vez el grupo llegue a la instalacion.

Se podran utilizar todas las instalaciones exteriores e interiores disponibles.

La entrada a la casa sera a partir de las 18:00h.

El1de enero, las habitaciones tendran que quedar libres a mas tardar a las 13:00h. La salida de la
casa sera a las 14:00h, excepto para aquellos que se queden a comer, que tendran que dejar
igualmente las habitaciones a las 13:00h y podran salir de la casa a las 16:00h.

Las condiciones generales de Edulonia también se aplicaran en Nochevigja.

Para que la instalacién pueda ofrecer este paquete, es necesario un minimo de reservas. Consulte
disponibilidad.
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Fin de afo 2026/27

Finca La capella

Menu adultos

FINn de ano

A partir de 13 anos

APERITIVO
Vasito de crema de marisco
Tabla de jamon ibérico y queso con
pan de cristal
Twister langostino y rape al cava
Croqueta de rabo de toro
Cucharita de pulpo a la gallega
Brocheta de queso de cabray
confitura de tomate

Foie y mermeladas con tostaditas

PRIMERO
Vieira suprema de langostino
con gambas

SEGUNDO
Paletilla de cordero al horno
con patatas, tomilloy romero
o
Merluza de palangre con almejas

POSTRE
Semifrio de turron
o)
Helado de lemon pie con limones
del Ebro
Variedad de turrones y barquillos

BEBIDA
Vino y cava de la Conca de Barbera
Agua

Café, infusion, té

Bolsa de cotillon y uvas de la suerte

www.edulonia.com ]

Menu infantil

FINn de ano

De 3 a12 anos

APERITIVO
Vasito de crema de marisco
Tabla de jamon ibérico y queso con
pan de cristal
Twister langostino y rape al cava
Croqueta de rabo de toro
Cucharita de pulpo a la gallega
Brocheta de queso de cabray
confitura de tomate
Foie y mermeladas con tostaditas

PRIMERO
Sopa de galets
con albondiguillas

SEGUNDO
Costillas de cordero
con patatas paja

POSTRE
Helado de Navidad

BEBIDA
Agua
Refrescos

Bolsa de cotillon y uvas de la suerte

info@edulonia.com . 677153045




Fin de afo 2026/27

Finca La capella

Menu adulto
1 enero

A partir de 13 anos

APERITIVO
Tartar de salmon
Piruleta de langostino
Rollito de pera y queso

PRIMER PLATO
Crema de setas
o)
Canelones

SEGUNDO PLATO
Solomillo de cerdo a la mostaza
o
Lubina con verduras salteadas

POSTRE
(a elegir)

Tarta Sacher
Carrote cake
Yogur con frutos rojos

Helado

BEBIDAS
Vino y cava de la Conca de Barbera
Agua
Café, infusion, té

Menu infantil
1 enero

De 3 a 12 anos

APERITIVO
Tartar de salmon
Piruleta de langostino
Rollito de pera y queso

PRIMER PLATO
Canelones de carne

SEGUNDO PLATO
Pechuga de pollo rebozada con salsa
barbacoa y patatas gajo

POSTRE
Pastel
o)
Helado

BEBIDAS
Agua
Refrescos

e Lacomida del 1 de enero serd en formato self-service a elegir alli mismo entre 2 primeros y 2
segundos. No hay servicio de camareros.
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