
APERITIVO
Vasito de crema de marisco 

Tabla de jamón ibérico y queso con
pan de cristal

Twister langostino y rape al cava
 Croqueta de rabo de toro

 Cucharita de pulpo a la gallega
 Brocheta de queso de cabra y

confitura de tomate
Foie y mermeladas con tostaditas

PRIMERO
 Vieira suprema de langostino 

con gambas

SEGUNDO
 Paletilla de cordero al horno 
con patatas, tomillo y romero

 o
 Merluza de palangre con almejas

POSTRE
 Semifrío de turrón 

o 
Helado de lemon pie con limones

del Ebro
  Variedad de turrones y barquillos

BEBIDA
 Vino y cava de la Conca de Barberà

 Agua
Café, infusión, té

Bolsa de cotillón y uvas de la suerte

Menú adultos
Fin de año

A partir de 13 años

Menú infantil
Fin de año

De 3 a 12 años

APERITIVO
 Vasito de crema de marisco 

Tabla de jamón ibérico y queso con
pan de cristal

Twister langostino y rape al cava
 Croqueta de rabo de toro

 Cucharita de pulpo a la gallega
 Brocheta de queso de cabra y

confitura de tomate
Foie y mermeladas con tostaditas

PRIMERO
 Sopa de galets 

con albondiguillas

SEGUNDO
 Costillas de cordero 

con patatas paja

POSTRE
 Helado de Navidad

BEBIDA
Agua

Refrescos

Bolsa de cotillón y uvas de la suerte

www.edulonia.com info@edulonia.com 677 15 30 45 

Fin de año 2026/27
 Finca La capella



APERITIVO
 Tartar de salmón

 Piruleta de langostino
Rollito de pera y queso

PRIMER PLATO
 Crema de setas

 o
 Canelones

SEGUNDO PLATO
 Solomillo de cerdo a la mostaza

 o
 Lubina con verduras salteadas

POSTRE
(a elegir)

 Tarta Sacher  
Carrote cake 

Yogur con frutos rojos  
Helado

BEBIDAS
 Vino y cava de la Conca de Barberà

 Agua
Café, infusión, té

APERITIVO
 Tartar de salmón

 Piruleta de langostino
Rollito de pera y queso

 
PRIMER PLATO

 Canelones de carne

SEGUNDO PLATO
Pechuga de pollo rebozada con salsa

barbacoa y patatas gajo

POSTRE
 Pastel  

o 
Helado

BEBIDAS 
 Agua

Refrescos

Menú infantil
1 enero

De 3 a 12 años

www.edulonia.com info@edulonia.com 677 15 30 45 

Fin de año 2026/27
 Finca La capella

Menú adulto
1 enero

A partir de 13 años

La comida del 1 de enero será en formato self-service a elegir allí mismo entre 2 primeros y 2
segundos. No hay servicio de camareros.
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